Bildungs- und Wissenszentrum Boxberg
- Schweinehaltung, Schweinezucht -
(Landesanstalt fiir Schweinezucht - LSZ)

Bundesweite Fortbildung der Fachlehrer in der Fachschule

Schwerpunkt Tierwohl in der Schweinehaltung

am 28. — 30.09.2015 in Boxberg

Programm

Montag, 28.09.2015

bis 12.00 Uhr Anreise und Zimmerverteilung

12.30 Uhr Mittagessen

13.30 - 14.00 Uhr | BegriiBung und Vorstellung der Landesanstalt

Raum 110 Hansjérg Schrade

14.00 Uhr Hygieneschleuse
Gruppe 1 Gruppe 2

Stall Anforderungen Tierschutzlabel des Deut- | Anforderungen Tierschutzlabel des Deut-
schen Tierschutzbundes (Einstiegsstufe) |schen Tierschutzbundes (Premiumstufe)
fiir Mastschweine in Verbindung mit den fiir Mastschweine in Verbindung mit den
baden wiirttembergischen Forderpro- baden wiirttembergischen Forderpro-
grammen fir Agrarumwelt, Klimaschutz grammen fir Agrarumwelt, Klimaschutz
und Tierwohl ( FAKT) und Agrarinvestiti- und Tierwohl ( FAKT) und Agrarinvestiti-
onsférderprogramm ( AFP) onsférderprogramm ( AFP)
Thomas Weil Hansjérg Schrade

16.15 Uhr Hygieneschleuse

Pause

16.45 Uhr Anforderungen Tierschutzlabel des Deut- | Anforderungen Tierschutzlabel des Deut-

Stall schen Tierschutzbundes (Premiumstufe) schen Tierschutzbundes (Einstiegsstufe)
fur Mastschweine in Verbindung mit den fur Mastschweine in Verbindung mit den
baden wirttembergischen Férderpro- baden wirttembergischen Férderpro-
grammen fiir Agrarumwelt, Klimaschutz grammen fiir Agrarumwelt, Klimaschutz
und Tierwohl ( FAKT) und Agrarinvestiti- und Tierwohl ( FAKT) und Agrarinvestiti-
onsforderprogramm ( AFP) onsforderprogramm ( AFP)
Hansjérg Schrade Thomas Weil

19:00 Uhr Hygieneschleuse

Abendessen, anschlieBend Informationsaustauch in Gruppen

Dienstgebaude:

Sechofer Strasse 50

97944 Boxberg - Windisch-
buch

Telefax
(07930) 9928-111

@ Vermittlung
(07930) 9928-0

Internet:
poststelle@lsz.bwl.de
WWW.LSZ-BW.DE




Dienstag, 29.09.2015

08.00 Uhr

Friihstiick

09.00 — 10:30 Uhr
Schachthaus
Raum 110

Pause

10.45 — 11.45 Uhr

Ebermast
Mast- und Schlachtleistung; Schlachtkoérperbewertung
Ziichterische Aspekte

e Ebergeruch

e Verkostung von Eberfleisch
Produktionstechnik

e Haltung

¢ Management

Reinhard Dingler, Dr. Kathrin Danowski
GVO freie Fiitterung; Fiitterung einheimischer Futtermittel
Dr. Tanja Zacharias

Mittagspause

Hygieneschleuse

13.00 — 13.30 Uhr

Tierwohl: unversehrtes Schwein

¢ Kastration mit Betaubung und Schmerzlinderung (Isofluran, und Metacam)
Tierarzt Dr. Ralf Hammer; Daniel Wieland

13.30 - 15.00 Uhr
Stall

Thermoregulation Schwein

Anspriiche wachsender Schweine an das
Stallklima

Messung und Beurteilung von Stallklima-
faktoren

¢ Verzicht auf Schwanz kopieren
e Tierindikatoren und Tiersignale
Dr. Eva Maria Gértz

Dr. Klaus Winterhalder, Jiirgen Mauer

Pause

15.30-17.00 Thermoregulation Schwein o Verzicht auf Schwanz kopieren
Stall Anspriche wachsender Schweine an e Tierindikatoren und Tiersignale

das Stallklima Dr. Eva Maria Gértz

Messung und Beurteilung von Stallkli-

mafaktoren

Dr. Klaus Winterhalder, Jiirgen Mauer

Hygieneschleuse

17.30 Uhr Abfahrt nach Bad Mergentheim

Stadtfiihrung und Abendessen
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Mittwoch, 30.09.2015

08.00 Uhr Friihstiick
08.30 Uhr Informationsaustausch
Raum 110 Vorstellen und Diskussion von Unterrichtseinheiten durch Fachlehrer

Fachschulkonzept
Abschlussbesprechung
Dirk Blittner, Fachschule Kupferzell

12.00 Uhr Mittagessen und Abreise

Kosten : 180,00 €/ Person )
Darin enthalten sind Verpflegung inkl. Tagungsgetranke und Ubernachtung
im Internat der LSZ

120,00 €/ Person
Darin enthalten ist die Verpflegung inkl. Tagungsgetranke,
die Ubernachtung muss vor Ort bezahlt werden.

Hygiene Hinweis: An der LSZ Boxberg ist es Pflicht, dass beim jedem Betreten und auch Ver-
lassen der Stalle geduscht wird. Wahrend des Lehrgangs werden Sie zwei-
mal die Stallungen der LSZ betreten. Dafur stellen wir Ihnen einen Overall
und Gummistiefel zur Verfugung. Die Stallkleidung kdnnen Sie zwischen den
beiden Einheiten in Spinden in den Umkleiden aufbewahren.

Anmeldeschluss: 16.09.2015

Fragen zum Programm beantwortet lhnen: Franziska Brosel,
Franziska.broesel@Isz.bwl.de

Homepage:
www.Isz-bw.de

Zimmer




